Anneliese und Richard Nick

Die Geschichte des Café Nick

Gegriindet wurde das Café Nick im Jahr 1958 von dem
Konditormeister Richard Nick. Nach der Ausbildung im Café Escher
in Koln legte Herr Nick seine Meisterpriifung im Jahr 1956 vor
der Handwerkskammer zu Kéln ab. Neben seiner Tatigkeit im
Café Franck in Koln reiste er auch nach Osterreich und in die
Schweiz, um seine Kenntnisse zu erweitern.

Sein Wunsch war schon friih,

sich selbststindig zu machen.

Eine geeignete Stelle fand er in
Bonn-Bad Godesberg zunichst in der
Heerstraf8e (jetzt Konstantinstraf3e)
und spiter dann in der Tannenallee, wo
er sein eigenes Café eréffnete und es
{iber viele Jahre bis zum 31.12.1991
mit grofSem Erfolg fithrte.

Frau Nick (oben links) mit der
langjdhrigen Mitarbeiterin
Frau Elvira Scholz.

rechts:
Richard Nick beweist
seinen rheinischen
Humor im Karneval.
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Bonn-Mehlem,

Bahnhof

Sie erreichen uns:

— Mit dem Bus: Linie 613 und 619 ab Bad Godesberg/Rheinallee in
Richtung Mchlem, Haltestelle Tannenallee /Kf W Bankengruppe.

— Mit der U-Bahn: Linie 16, 63 und 67 bis Bad Godesberg/Rheinallee
oder der Regionalbahn bis Bad Godesberg Bahnhof, weiter siche oben.

— Mit dem Auto: Parkplitze sind vorhanden.

Offnungszeiten der Konditorei:

Verkauf: Montags bis Samstags von  9.00 - 18.00 Uhr
Sonn- und Feiertags von 10.00 - 18.00 Uhr

Das Caf¢ ist jeweils bis 17.30 Uhr ge6ftnet.

K OND I T OR E I

E:IVO

CAFE

BAD GODESBERG

Inhaber: H. K. Abresch

Tannenallee 1, 53179 Bonn-Bad Godesberg
www.konditorei-nick.de

E-Mail: info@konditorei-nick.de
Telefon (0228) 33 19 47
Telefax (0228) 92 67 966
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Café Nick

Konditormeister
H. K. Abresch

Seit dem 01.01.1992 ist das Café Nick im Besitz der Familie
Abresch. Der Konditormeister Heinz Karsten Abresch wurde
1973 in Bonn geboren. Er ist verheiratet und hat zwei Kinder.
Seine Ausbildung machte er ab 1989 unter der Leitung von
Herrn Horst Petry im Café Dahmen in Bonn.

Die Meisterpriifung legte er am 19.01.1995 vor der
Handwerkskammer zu Kéln ab. Seit vielen Jahren bildet er
erfolgreich Lehrlinge aus. Im Jahr 2001 erweiterte er das Café um
einen weiteren Caféraum mit Wintergarten. 2005 erhielt er eine

Auszeichnung in der Zeitschrift ,Der Feinschmecker*.

Das Team des Café Nick freut sich,

Sie in unserem Café begriifien zu diirfen
und Sie mit dem umfangreichen Torten-,
Gebick- und Pralinensortiment zu

verwohnen.

In unserem Nichtraucher-Café haben
Sie unter 33 Sitzplitzen im Innenraum
(mit Wintergarten) sowie 30 Sitzplitzen
auf der Auflenterrasse die freie Wahl ...

Unsere Pralinen

Samtliche Pralinen stammen aus eigener Herstellung.

Wir verwenden fiir unsere 25 verschiedenen Pralinensorten
nur die feinsten Zutaten. In unserem Sortiment fithren wir
Triffel-, Marzipan-, Nougat-, Krokant- und flissig gefiillte
Pralinen (auch fiir Diabetiker).

Auch unser umfangreiches Angebot an Teegebick stammt
aus eigener Herstellung und ist sowohl sortiert als auch
gemischt erhiltlich.

Unsere lorten

Das Tortensortiment besteht aus Sahne-, Obst- und Cremetorten.
Das Angebot erweitert sich saisonbedingt auf allseits bekannte
Spezialitaten.

Lassen Sie sich von unserer kulinarischen Vielfalt tiberzeugen ...
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VVe 1Lere Fiir Thre Kaffeetafel zu Hause sowie fiir alle festlichen Gelegenheiten
o Je, e wie Hochzeit, Taufe, Geburtstag, Kommunion, Konfirmation oder
Sp €Zlélllfﬂt€7l Firmenjubildum bieten wir Torten, bunte Platten nach Ihrer Auswahl,

Petits-Fours und kleine Obsttortchen.



